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Rethimnian Brewery

Rethymnon Brauerei SA
12 km von Rethymnon in Richtung Spili (stidlich)
74100 Rethymnon / Kreta / Griechenland
+30 28310 41243 (Voicemail)

2001 beginnen die Bauarbeiten am Brauereigebdude. Das Sudhaus und andere Ausriistungen kommen an,
bevor das Gebdude fertiggestellt ist. Sie beschlieRen alles im halbfertigen Gebdude zu installieren, um so
schnell wie méglich mit der Produktion zu beginnen.

Mit dem traditionellen Wunsch eines befreundeten Braumeisters starten sie am 31. August 2001 das erste
Gebrau und schon bald ist das erste Bio-Bier in Griechenland fertig, vergoren in einer Brauerei ohne Fens-
terrahmen, ohne Anschluss an das Stromnetz (unter Verwendung eines alten und eines zu kleinen Genera-
tors) und ohne die notwendige Kihleinrichtung (mit Eiswirfeln zur Kiihlung der Gartanks). Trotz allem ist
das Fertigbier von ausgezeichneter Qualitat.


http://www.kreta-umweltforum.de/
http://www.nluk.de/
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Nach dem traditionellen Rezept produzieren sie in der Brauerei Brinks Bier aus Wasser, Malz und Hopfen
aus biologischem Anbau. Das Malz wird gemahlen und in der Ruhrschissel mit Wasser vermischt. Die
Mischung wird allméhlich auf verschiedene Temperaturen zwischen 47°C und 78°C erhitzt, wodurch die
Proteine in ihre Bestandteile zerfallen und Malzstarke in Zucker Gberfiihren. Im Filtergefall wird die Wiirze
von den festen Malzstiicken getrennt, die spater den Tieren verabreicht werden.

Wenn Geschmack und Reifegrad der gewiinschten Qualitat entsprechen, wird
das Bier in Flaschen abgefillt. Das frische, natlrlich verschwommene Brink's
Rethymnon Bier wird nach dem Reinheitsgebot von 1516 hergestellt und bleibt
ungefiltert. Deshalb hat das Bier einen reichen intensiven Geschmack.

Das Bier wird in ganz Griechenland bekannt und 2004 starten wir Exporte nach
Zypern und D&nemark.

Die Brauerei arbeitet seit 2006 mit Solarenergie und umweltfreundlichem LPG.
Es findet eine weitere Erweiterung des Geb&udes statt und die Kapazitat der
Fermentations-Aushértetanks wird verdoppelt.

Das Bier geht in den Test von www.1000getraenke.de

Rethymnonisches Bier wird in Brink's umbenannt, da die Behorden der Braue-
rei verbietet, einen geografischen Ortsnamen auf Griechisch zu verwenden.

Plane fur die Zukunft: Eine neue umweltfreundliche Flaschenwaschmaschine, Installation von erneuer-
baren Energiequellen, (Photovoltaikanlagen), "griine" biologische Reinigung, so dass Rethymnon Braue-
rei jetzt mit den modernsten Methoden der Herstellung von Qualitétsbier arbeitet.

Fotos: Wikipedia/Brauerei
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